
Välkommen till Systemet

Hos oss står kvalitet, smak och passion för kött i fokus.
Vi serverar noggrant utvalda styckdetaljer av högsta

kvalitet, tillagade med kärlek och respekt för råvaran.

Vi samarbetar med lokala leverantörer och använder
färska ingredienser för att skapa en genuin

smakupplevelse. Oavsett om du är sugen på en saftig steak, 
långkok eller klassiska grillrätter vill vi ge dig en upplevelse 

att minnas.

God mat, härlig atmosfär och riktigt bra kött - precis som 
det ska vara.

Dryck
Vitt

Chavin Cuvée Réserve		  120/595
Sauvignon Blanc, Colombard, Gros Manseng - Languedoc, 
France

Domaine la Bruyére		  135/675
Sauvignon Blanc - Touraine, France

Kuentz-Bas la 4éme Tour		 165/825
Riesling - Alsace, France

La Chablisienne Petit Chablis	 155/775
Chardonnay - Chablis, France

Casale del Giglio, Bellone	 140/695
Bellone - Lazio, Italy

Martin Códax Albarino	 150/750
Albarino - Spain

Rosé
Santiago Assinatura de Família	 115/575
Touriga nacional e espadeiro - Vinho Verde, Portugal

Öl & Cider
Fat
Melleruds Pilsner 40cl	 75
Wisby Pils 40cl	 88

Burkar & Flaskor
Daura Damm Glutenfri 33cl	 75
Hazy Bulldog, APA 33cl	 80
Meteor Blanche 33cl	 80

Cider
Cidraie, torr äppelcider 33cl	 75

Alkoholfritt
Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite	 40
Redbull	 55
Estrella 0,0%	 65
Briska päron 0,5%	 65
Richard Juhlin, alk.fri mousserande	 90
Hallonsoda	 40

Rött
Chavin Cuvée Réserve		  120/595
Grenache, Syrah - Languedoc, France

Roberto Sarotto Langhe Nebbiolo   150/750
Nebbiolo - Piemonte, Italy

Edna Valley, Pinot Noir	 165/795
Pinot Noir -  USA

Coto de Caleruega	 170/800
Temranollo - Ribera del Duero, Spain

Edna Valley, Cabernet Sauvignon    180/900
Cabernet Sauvignon, Merlot - USA

Domaine du Tix Bramefan 	   185/925
Syrah, Grenache - France

Champagne & Cava
Masía Bach Signat Brut		  120/625
Cava - Spain

Taittinger Brut Réserve		  165/995
Champagne - France

Gin & Tonic
Gotlands Ginfabrik Dry Gin		  155
med tonic & citron
Hellström Dry Gin		 155
med tonic, lime & Timjan
Stockholms Bränneri Dry Gin		  155
med grape & rosmarin
Hendrick’s Gin		  155
med tonic, gurka & svartpeppar
Gotlands Ginfabrik Pink Gin		  155
med aromatic tonic & hallon

Classic Cocktails
Cosmopolitan		  165
Vodka, triple sec, tranbärsjuice & lime
Margarita		  165
Tequila, triple sec, lime & salt
Old Fashioned		  165
Bourbon, socker & angostura bitters
Tom Collins		 165
Gin, citronjuice, socker & soda
Espresso Martini		  165
Vodka, Kaffelikör, espresso & socker

Allergier? fråga oss gärna! Vi berättar gärna mer om
ursprungslandet för vårt kött & fisk, prata med personalen



Förrätter
Ostron								        40/st 
Fine de claire n4							       12st 450
Ostron Rockafeller 3st				    155
Ost & charkuterier					     185
Vitlöksbröd							       65/st
Systemets råbiff						      185
Dijonaise, kapris, pommes allumettes & märgben 

Sobrassada							       155
Rostade hasselnötter, honung & bröd

Gambas pil-pil						      170
Jätteräkor, chili, vitlök, citron, persilja, bröd & rapsolja

Halstrad anklever					     195
Brioche, fikon, 25-årig balsamico & pinjenötter

Öjebyröra							       255
Krämig röra på kräftstjärtar, Västerbottensost & O.P. Anderson.
Serveras på toast med forellrom

Tataki på Japansk Wagyu a5			   295
Med ponzy, äggula & pickles

Varmrätter
Ryggbiff med kappa					     345 
Finsk ryggfiff ca 200g, grönpepparsås, broccolini & pommes frites

Halstrad röding						     335
Med Sanderfjordsås, forellrom, dillolja, bönor & kokt potatis

Systemets burgare, ca 150g 				   245
Systemets egen malning med högrev & bringa
Cheddarost, tomat, silverlök, picklad gurka, sallad, dressing & pommes 
frites

Moules Frites						      250
Blåmusskor i vitt vin med grädde, vitlök & chili. Serveras med pommes 
frites & aioli

Pasta med Gotlänsk lammragú			  245
Rigatoni, lammragú & stracciatella

Grillade lammracks					     365
Krämig polenta, salsa verde, smörad kycklingsky, tomater & parmesan

Fläskschnitzel på ben					    275
Serveras med en ljummen potatissallad, gräslöksmajonaise & citron

Helstekt spetskål					     235
Kolgrillad grädde, friterad halloumi, picklad kålrabbi & örtolja

Köttkylen

Butchers steak		  325 
En styckdetalj som slaktarna förr i tiden tog själva, 
därav namnet ”Butchers Steak”. Köttet har en djup 
mustig smak som påminner om vilt.

Wagyu Flapstek 	             445
Kött från Wagyu & Black angus. Djuren gåt ute på 
Uruguays gröna grässtäpper. Kombinationen med 
fritt gräsbete & utfodring av spannmål, ”grain fed”, 
300 dagar före slakt, get ett otroligt bra kött

Wagyu entrecôte		  650 
Wagyu & Black Angus-korsning. ett saftigt &
smakrikt kött med hög marmorering från Uruguays 
grässtäpper. Kombinerat fritt gräsbete med 
spannmål, ”grain fed” 300 dagar före slakt

Clubstek ca 800-900g		  495 
En smakrik styckdetalj av svensk ryggbiff som
kommer med benet och fettkappan kvar.
Benet & kappan ger en djup & rikare köttsmak

Tomahawk steak	               1095 
Entrecóte där man lämnar kvar en bit av 
revbenet vilket ger den sitt karaktäristiska
utseende som påminner om en tomahawk-yxa

I köttkylen finns utvalda styckdetaljer i små partier. Utbudet 
varieras efter tillgång & säsong och köttet grillas på japansk kolgrill.

Alla rätter från köttkylen serveras med rödvinssås, bearnaisesås, tomatsallad samt Systemets 
pommes frites.

Stekgrader
RARE

Röd - Kall i mitten
MEDIUM RARE

Rosa - Varm i
 mitten

MEDIUM
Rosa i mitten

MEDIUM WELL
Ljusrosa i mitten

WELL DONE
Genomstekt, lite 
ljusrosa i mitten

Dessert
Grillad ananas							       135 
Vaniljglass, romrussin, cocos & minimandelmuffin

Polenta & rabarberskaka					     135
Kardemummaglass & valmoförn

Homage Sturehof prinsesstårta 			   135
En bit Wrångebäcksost					     65
Med fikonmarmelad

Rostad vit choklad						      65
Med hallonsorbet

Choklad & pistage						      125
Choklad cremoux, olivolja & pistageglass


