OSTRON 39/st
mignonette, citron & tabasco

GRATINERAT OSTRON 55/st
hollandaisesas, espelettepeppar & spenat

VITLOKSBROD 55/st
confiterad vitlok, miso & parmesan

TARTAR liten 180 / stor 310
krisp pa Gotlandslimpa, kalrabbi, saltgurka, pecorino & dillmajonnds

LOJROM 245
grillad potatispuré, Visterbottensost, brynt smor & syrad Lok
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BURRATA 165
apelsin, rabarber & pistage

HJARTMUSSLOR I OLJA 175
aioli, smorstekt brod & citron

ARANCINI 110
citron, ramsloksmajonnds & parmesan

CHARKBRICKA 350
charkuterier, ostar, cornichons, marmelad & frokndicke

RYGGBIFF MED KAPPA 325
gronpepparsds, ramslokssmor, Systemets pommes & broccolini

FJALLRODING 320
Sandefjordssas, picklad blomkdl, potatis & forellrom

GRILLAD SPETSKAL 240
krondrtskockskrdam, riven fetaost, hasselnot, furikake & potatis

VARMRATTER

PASTA 255

pappardelle, gotlindsk lammragu, parmesan & stracciatella

GOTLANDSK LAMMENTRECOTE 350
morotskrdm, vindgersky, chorizosmor & potatis

CHOKLADTRYFFEL 45

PRINSESSTARTA 155
serveras i coupe

DESSERT

VANILJGLASS 125
chokladsas, mardnger & rostad vit choklad

EN BIT OST 55
fraga din servis om kvdllens ostar

instagram
@systemetvisby vid allergier, friga personalen




KOTTKYLEN

Hdr serverar vi utvalda styckdetaljer i smd partier.
Utbudet varieras efter tillgang och sdsong.

Kottet grillas pad japansk kolgrill och serveras med
rodvinssds, bearnaisesas, pommes frites & tomatsallad.

ENTRECOTE 445
Svensk entrecote, hangmorad i 21 dagar, ca 250g

WAGYUBIFF MED KAPPA 650
50/50 Wagyu & Black Angus, ca 250g
Fran fritt grisbete och 300 dagars grain fed

TOMAHAWK 1095
Entrecote pa ben, ca 1100g, for 2-3 personer

HANGMORAD BIFF 495
Svensk biff, hingmorad i 35 dagar, ca 250 g

Vid allergier, meddela personalen




